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PIRASALI GORGONZOLALI PizzA

Hamur icin:

125 gr. Un

10 gr. Maya

1/4 cay kasig1 Tuz

1 yemek kasidi Zeytinyagi

70[780 ml Su, 1k

Uzeri igin:

400 gr. Pirasa halkalarini 2 yemek kagsigi Ceviz yaginda hafif pisiriniz
Tuz

Karabiber

150 gr. Gorgonzola, kiiclk pargalar halinde

Un, maya, tuz, su ve zeytinyagi ile purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Oda sicaklijinda yaklasik
20 dakika kabarmaya birakin.

Hamuru tekrar kisa bir sire yogurun, daha sonra unlanmis tezgahta yuvarlak bir (27-30 cm) hamur aginiz,
yaglanmis cam kaseye yerlestirin.

Pizza tabanina siizliimigs domatesi sUrun, tuz, karabiber ve kekik ilave edin.

Ustline ceviz yaginda pisirilmis pirasa halkalariniz dizin, tuz ve biber serpin, gorgonzola peynir serperek
firnlayin.
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