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PIRASALI GOMME PILAV

4 adet yufka

Yarim kilo pirasa

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kagigi limon suyu
2 su bardagi su

300 gram kuzu kugbagi eti
1 sogan

1 havug

1 defneyaprag!

Bir tencerenin igine dilimlenmis gerdani yerlestirin. Uzerine biitlin sogani ve havucu da ekleyin. Su ve
defneyapragini tizerine ilave edip kisik ategte bir saat kadar pigirin. Bu arada pilavi yapmak i¢in tencerede
tereyagini ve kiyilmig pirasayi koyup kavurun. Uzerine suyu ekleyip kaynatin. Igine yikanmig piringleri ve limon
suyunu da ilave ederek kisik ateste 20 dakika pismeye birakin. Pigen etleri pilavin igine ekleyip karigtirin. Firin
kabina yufkalar kat kat dizip igine pisen pilavi bosaltin. Kenarlarini kivirip ortasini agik birakin. 200 derecede 30
dakika pigirin. Daha sonra servis tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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