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PIRASALI EKMEK

3-4 pirasa

2 patates

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

Yarim demet maydanoz

4-5 yemek kasidi beyazpeynir
1 paket kabartma tozu

2 su bardagdi misir unu

Tuz, pulbiber

Pirasalar ayiklayip ¢ok ince kiyin. Patatesleri ki¢Uk kipler halinde kesin. Maydanozu ince ince dograyin. 1
yumurtanin sarisini beyazindan ayirip daha sonra tizerine strmek igin bekletin. Bir yumurta ve yumurta beyazini
karistirma kabina alip tuz serperek ¢irpin. Siviyag ve yodurdu ekleyip ¢irmayi stirdirtin. Pirasa, maydanoz,
ezilmis peynir, kirmizi biber ve kabartma tozunu ilave edip karistirin. Yavas yavas misir ununu dokip kek
kivaminda bir hamur hazirlayin. Firin tepsinini yaglayip un serpin. Hamuru tepsiye bosaltip tizerine ayirdiginiz
yumurta sarisini siriin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Dilimleyip
sicak olarak servis yapin.

ML® Pirasali Ekmek icin tiklayin
ML® Pirasall Ekmek (gorsel)
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