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PIRASALI EKMEK CORBASI

Malzemesi:

250 gr. bayat ekmek
75 gr. pirasa

90 gr. tereyad!

2 litre su

6 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Tereyaginin tigte birini derin bir tencerede eritin. Kiglk pargalar halinde kesilmig pirasay! bu yagda 10 dakika
kavurun. Ancak bu arada sebzelerin rengi degismemelidir. Ince ve kiiglk parcalar halinde kesilmis olan ekmegi
ve kaynar suyu bu tencereye ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatin. Tencereyi atesten alin ve 10 dakika
bekletin. Bu arada ekmek suyu iyice emecektir. Sonra tencereyi tekrar atese oturtun ve tahta bir kasik ile
karistirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra tekrar karistirmayin. Tencereyi atesten indirin. Yumurta sarilarini ayri
bir kabin icinde iyice cirpin. Kalan tereyagi ile birlikte yumurta sarilarini gorbaya ilave edin. Bir yumurta girpicisi
ile karistirin. Ancak kaynatmayin. Hemen servis yapin.
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