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PIRASALI CARSAF BOREGI

http://www.ebruomurcali.com.tr

Hamur igin:

5- 6 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

Tuz

1 su bardag sivi yag
Harci igin:

1 adet kuru sogan

1 su bardagi 1spanak

3 adet prrasa

4 corba kagig! sivi yag
1 corba kasigi pul biber
1 tath kasigi karabiber
1 cay bardag@i kiyllmis maydanoz
1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Tuz

Uzeri icin:

3 adet yumurta sarisi
Yarim su bardag: st

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

Kabaklari rendeleyin ve suyunu sikin. Tim malzemeyi dograyip karistirin. Cirpiimig yumurta ve azar azar
ekleyerek unu koyun. Koyu bir kek hamuru kivamindaki karisimi yaglanmis firin tepsisine dékin. Uzerine susam
ve ¢orekotu serpin. 170 derecede isitilmis firinda kizarana kadar pigirin.
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