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PIRASALI BURMA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Cay Bardagi su

1 Adet yas maya

3 Bardak st

2 Adet yumurta

1 Yemek Kasig seker
1 Aldigi kadar haghas
1 Bardak yogurt

1 Demet prrasa

5 Bardak un

1 Bardak ceviz

Aldig1 kadar tuz

Ik su seker ve yag maya tyice karigtirilir. Stit yumurta siva yag ve tuz igine eklenir, kagikla karigtirilir yumusak
bir hamur olacak sekilde un eklenir ve kasikla malzemeler birbirine yedirilir. Usti 6rtillr sicak olmayan bir
ortamda mayalandirlir. 2,5 yada 3 saat kadar sonra iki avuc dolusu hamurlar seklinde alinir ve acacagimiz yere
un serpilerek, elimize zeytinyagi surerek el ile yayilarak, merdane ile acilir. Haglanip ezilen pirasayla hazirlanan
harg her tarafina strGlir,el yardimiyla carsaf gibi agilir. ortasina cevizi unutmamak lazim. Kenarindan rulo
seklinde yuvarlanir. (siki olmasina dikkat ediniz). Yaglanmis dikddrtgen tepsiye dizilir. Islem bittikten sonra
bicakla istenilen blyUklUkte kesilir. 1,5 yemek kasigi yodurt ve bir yumurtanin sarisi karistirilarak Gstiine strlar
kuru hashas serpilir. 10 dakika dinlendikten sonra 180 derece firina verilir. Pigtikten sonra Gizerine hafif nemli
bez 6rtlldr.
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