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PIRASALI BULGUR PILAVI

2 adet ince prrasa

2 su bardagi bulgur

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

Pirasa ince dogranir, yagda gevseyene kadar kavrulur. igine salga katilir, bir kag tur gevrilir. Sonra yikanmig
bulgur ilave edilir, bir ka¢ dakika daha kavurduktan sonra tuz ve su konur. Kapakli olarak 10-15 dakika pisirilir.
20 dakika dinlendirilir. Karistirilir ve servise sunulur.
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