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PIRASALI BOREK

1,5 kg. Pirasa
2 yumurta

1 kasik salca
1 kasik yogurt
750 gr. Un
Tuz
Karabiber

Pirasalar kiglk kiglk dogranarak bir tenecerede zeytinyagi ile birlikte gok az suyla pigirilir. Pirasalar pigince
tuz, karabiber ve yumurtalar igine atilarak karistirilir. Sogumaya birakilir. Ote tarafta yogurtla birlikte bérek icin
ilamur hazirlanir. Hamurlar yumurta buyUkligunde 11-12 parcaya ayrilir. Her parca tabak blytkliginde
acllarak ortasi yaglanir ve tst-Uste koyulur. Butin hamurlar tepsiden 4 parmak sarkacak bi¢cimde tek hamur
haline getirilir. Hamur tepsiye yerlestirilir. Ve ortasina pigen pirasa konur. Hamurun tepsinin diginda kalan
kisimlari ice dogru déndurGldr Pirasalarin Gstl acik birakilir. Uzerine yag dékulerek firinda kizarincaya kadar

pigirilir.
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