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PIRASALI BOREK

4 adet yufka

1 cay bardagi su

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

3 adet pirasa

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi ceviz ici
Yapim demet maydanoz
2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta

5 ¢orba kasiJi galeta unu

Oncelikle pirasalari yikayip cok ince bir sekilde kiyin. Tavaya tereyagini koyup eritin igine pirasalari ilave edin.
Bes dakika kavurduktan sonra salgayi, maydanozu ve Kiyilmig cevizi (zerine ekleyin. Bir iki tagim kaynasin,
ocaktan alin ve sogumaya birakin. Yufkalardan birini tezgah Gzerine koyup yag ve su ile islatin. Uzerine bir
yufka daha koyun. Bu iki yufkadan Gg¢genler kesip Uzerine pirasali igten koyup 2 parmak kalinhginda sarin. Diger
iki yufkayi da ayni sekilde hazirlayip, ister firnda kizartin isterseniz de bérekleri &nce yumurtaya, ardindan da
galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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