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PIRASA BOREGI

100 gr tereyagi

500 gr pirasa (harci igin)
200 gr sogan (harci igin)
2 adet yumurta

250 ml su

1 cay kasigi tuz

250 grun

Pirasalari yikayip, ince ince dograyin. Harci hazirlamak igin tereyagdini tavada eritin. Yag kizinca soganlari
icinde, pembelesinceye kadar kavurun. Pirasalari katip kavurmayi sdrddriin. Peyniri ve ¢irpilimis yumurtalari da
katarak karistirin, tuzunu ayarlayip tavayi atesten alin. Firininizi 180°C’ye getirip i1sitin. Hamuru hazirlamak igin,
yumurtalan bir yogurma kabinin i¢ine kirip, suyla birlikte ¢irpin. Tuzu ve unu katip yogurarak yumusak, piriizsiiz
bir hamur hazirlayin. Hamuru on topaga ayirip yuvarlayin ve unlaym. Topaklari teker teker oklava ile yufka
inceliginde acin. Tereyagdini tavada eritin. Tepsiyi eritilmis tereyag ile yaglayarak beg yufkay! tist Uste serin.
Uzerine hazirladiginiz harci yayin. Oteki yufkalan Gzerine kapatin. Erittiginiz tereyagini béregin tzerine gezdirin.
Tepsinin kenarlarini asan fazlalik varsa bigakla kesin ve Ustteki yufkanin kenarlarini bigagin ucu ile tepsinin igine
itin. Tepsiyi firina strlip, alti ve Ustl kizarmcaya kadar béregi yaklasik 25 dakika pigirin. Pigen béregi firndan
alip, kesin, sicak servis yapin.
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