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PIRASALI BOREK

Hamuru igin;

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi aycicegi yagi
1 su bardagi su

Harg icin;

750 gr. pirasa

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi biber salgasi
100 gr kavurma

Tuz

Karabiber

Uzeri icin;

Corekotu

Pirasalari ince dograym. Salcayi zeytinyadinda kavurun. Pirasalari ekleyip soteleyin. Tuz, karabiber ve
kavurmayi ekleyip sogumaya birakin.

Un, tuz, siviyag ve suyu bir kapta karistirin. Gerekirse su veya un ilavesi yaparak yogurun.

Hamuru unlanmig tezgahta merdane ile agin. Uzerine firca ile siviyag siriin ve 3 dakika bekletin. Hamuru biraz
daha genigletin.

Pirasa harcini hamurun tzerine yayip rulo seklinde sarin. Hamuru kendi etrafinda dolayarak yaglanmis tepsiye
yeriestirin. Uzerine hafifce bastirin. Cirpilmis yumurta siirlip, ¢orek otu serpistirin. 180 dereceye ayarlanmig
firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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