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PIRASALI BOREK

500 gr pirasa

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Hamuru igin :

5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1/2 su bardagi Bizim Aycicek Yagi

2 corba kasigi yogurt

2 corba kagsiJi sirke

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasigi Tuz

100 gr Bizim Margarin

Pirasayi temizleyin ve ince halkalar halinde dograyin. Tuz, karabiber ve pul biber ile harmanlayin. Zeytinyagini
tavada isitin ve pirasali karisimi 2-3 dakika kadar kavurup sogumaya birakin. Hamur icin sivi malzemeyi ve
yumurtayl hamur yogurma kabinda karigtirin. Un ve kabartma tozunu birlikte eleyip azar azar sivi karisima ilave
edin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini bir bezle 6értlip yarim saat
dinlenmeye birakin. Dinlenen hamuru 12 esit par¢aya ayirin. Orta boy yuvarlak bir firin tepsisini yaglayin.
Bezeleri tepsi buytkluginde acarak aralarina eritiimis margarin siriin ve 6 yutkayi Gst Uste yerlestirin. Pirasali
harci yayin ve kalan 6 bezeyi de ayni sekilde acarak tzerine kapatin. Istege gore tzerine yumurta sarisi slrerek
corekotu serpistirin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin.
Ucgen seklinde dilimleyin. istege gére yodurtlu sos ile sicak servis yapin.
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