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Malzemeler:

7 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi sirke

1 kahve fincani aygicek yagi
2 su bardagi sut

Biraz su

1 paket margarin

ici icin:

500 gr. pirasa

1 corba kasigi aygicekyagi
5 adet yumurta

500 gr. yogdurt

250 gr. beyaz peynir

Yapiligt:

PIRASALI BOREK

Hamur yogurma kabina unu eleyip, ortasini havuz gibi acin tuz, sirke, aycicekyadi, sit ve biraz su ilave ederek
ele yapismayan hamur elde edin. Hamuru yarim saat dinlendirin. 1 paket margarini eritip sogutun. Hamurdan 30
parca beze yapin ve pasta tabagi buyUkliginde agin. Eritilmis margarini stiriin. Beser beser katlar halinde Ust
Uste koyup birlestirin. Buzdolabinda 15 dk. dondurun. Bu arada i¢ini hazirlayin. Pirasayi ince ince dograyin. 1
kagik aygicek yagi ile kavurun. lininca yumurta, tuz ve peyniri ilave e-din. Hamurlari tepsi blyUkliginde agin.
Aralarini yaglayarak Gglnd Ust tste koyun. Ugtincl yufka konduktan sonra hazirladiginiz harci yutkanin tizerine
koyun. Diger yufkalara da ayni igslemi yapin. Uzerine yag surUp firinda Gzerleri kizarana dek pisirin.
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