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PIRASALI BOREK

4 bardak un

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sirke
Aldigi kadar su

1 kilo prrasa
Karabiber

Pul biber

Tuz

Siviyag

4 bardak unun igerisine bir tath kasigi tuz, 1 yemek kasigi sirke, aldigi kadar da su ilave ederek, yumusak bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Daha sonra hamuru yogurup, 20 dk. boyunca dinlendirin. Dinlendirmig
oldugunuz pirasall bérek hamurunu 20 bezeye boélin. Daha sonra tim bezeleri bir pasta tabagi biyukligunde
acip, aralarina erittiginiz tereyagini ekleyin. Sonrasinda hamurlari buzdolabinda bir siire bekletin.

Pirasalari iyice yikayin ve kabuklarini soyun. Daha sonra bir tavaya bir miktar yag koyun ve pirasalari tavada
kavurun. Pirasalar iyice yumusadiktan sonra kenarda bekletin.

Dolaptan ¢ikarmis oldugunuz hamurlar merdane yardimiyla tepsi buyUkliginde agin. Daha sonra igerisine
hazirlamis oldugunuz pirasa harcini ekleyin. Her kata ayni igslemi uygulayin. Boregi bir hamur yardimiyla
kapadiktan sonra Uzerine yumurta sarisi surip firina verin.

200 derecelik firnda 40 dk boyunca pigirebilirsiniz.
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