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PIRASALI BOREK

Hamuru icin:

2 ¢orba kasigi yogurt

2 su bardagi un

1 kahve fincani sivi yag
Biraz tuz

Yarim su bardag ilik su
Iciigin:

Yarim kg pirasa

2 su bardagdi misir unu
1 su bardagi yogdurt

1 cay fincani sivi yag

1 corba kasigi tuz

2 adet yumurta

Biraz peynir

Un, yodurt, 1 kahve fincani sivi yag, tuz ve suyu yogurun. Elde ettiginiz hamuru ikiye bdlerek, iki adet yufka agin.
Yufkanin birini, yaglanmig tepsiye alin. Pirasayi temizleyip incecik kiyin. Diger i¢ malzemesiyle karistirip,
yufkanin Gzerine yayin. Diger yufkayi da, malzemenin Gzerini 6rtecek sekilde en Uste serin. Kémur ateginde
Once bir tarafini, sonra diger tarafini gevirerek pigirin.
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