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PIRASALI BOREK

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

25 gram yas maya

Ik su 3 yemek kagigi (100 g) Bizim Yag
Igi igin:

600 gram pirasa

2 sivri biber

1 adet salcalik kirmizibiber

3 yemek kasigi (100 g) Bizim Yag
Tuz

Yaglamak igin:

Bizim Yag

50 gram un, yas maya ve 50 ml ilik suyu bir kapta karistirin ve 30 dakika bekletin. Kalan unu, suyu ve Bizim
Yag&apos;! ekleyip yumusak kivamli bir hamur yogurun. Hamuru arada yogdurarak 3 saat boyunca mayalandirin.
Boregin i¢ harci igin, pirasalar temizleyip ince dograyin. Biberleri temizleyip kiyin. 3 yemek kasigi Bizim Yag
eklenmis tavada pirasa ve biberleri hafifce yumusayana kadar kavurun. Tuzla tatlandirin. Hamuru bir pargasi
cok daha kii¢lk olacak sekilde dort parcaya ayirip yuvarlayin. Biyik olan bezeleri 60 cm gapinda agin. 40 cm
yufkanin Gzerine harci yayin. Kalan kii¢iik hamur bezesini tepsinin biytkligiinde agip harcin tzerine yerlestirin.
Tepsinin kenarlarindan sarkan yufkayi harcin tizerine dogru diizgiin bir sekilde katlayip kapatin. Onceden
Isitilmig 180 derece firinda 40-45 dakika pigirin. llindiktan sonra dilimleyip servis yapin.
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