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PIRASALI BOREK

Hamur igin:

1 kiloun

1 tutam tuz

Su

Igi igin:

1 bag pirasa
1 tutam tuz

Acmak igin:

Siviyag

Genis bir kaba un ve tuz koyuyoruz. Azar azar Ilik su ilave edip ele yapismayan bir hamur yoguruyoruz. Hamuru
3 esit pargaya ayirip merdane ile biyUtlyoruz ve aralarini bol bol yaglayip bir tepside Ust Uste siraliyoruz ve
yarim saat dinlenmeye birakiyoruz. Pirasalari oldukga ince dilimliyoruz. Temiz bir ¢arsafi yere seriyoruz dinlenen
hamurlar tek tek ¢arsafin zerinde olabildigince ince aglyoruz kenarlarinin kalin yerlerini bicakla kesip aliyoruz.
Actigimiz hamurun igine pirasa serpip 1 avug sivi yag gezdiriyoruz ve ¢arsafin kenarindan kaldirip yariya kadar
hamuru rulo yapiyoruz Carsafin diger tarafinida kaldirip ortaya dogru rulo yapiyoruz ve yaglanmis tepsinin
ortasindan baslayarak dolayip tepsiye yerlestiriyoruz. Kalan iki hamuruda ayni sekilde ac¢ip tepsiye
yerlestirdikten sonra Gzerine yarim ¢ay bardad sivi yagd gezdirip dnceden isinmis 200 derece firinda kizarana
kadar pigirip servis yapiyoruz.
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