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PIRASALI BOREK

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

1 kg un

1 yemek kasigi sirke

1.5 ¢ay bardagi zeytinyagi
4 su bardagi su

I¢ harciigin:

9-10 dal pirasa

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

Kirmizi pul biber

Arasi icin:

Eritilmig tereyagi

Uzeri igin:

Gorekotu

Hamur igin gerekli olan tGm malzemeyi genis bir kaba alarak yogurun. Uzerini nemli bir bezle kapatip 40 dakika
dinlendirin. I¢ harci igin pirasalar 2 cm kaliniginda dograyip zeytinyadinda soteleyin. Pirasalar yumusamaya
baglayinca tuz ve kirmizi pul biber ile tatlandirip ocaktan alin. Dinlenen hamuru 9 bezeye ayirin. Daha sonra
bezeleri Ggerli gruplara ayirin. Ug bezeyi tatl tabagi blydkliginde agip aralarini yaglayarak Ust Uste koyun ve
kenarlari tepsiden tasacak sekilde agin. Diger hamurlara da ayni iglemi uygulayarak yaglanmis firin tepsisine
yerlestirin. Hazirladiginiz harci Gzerine yayin. Harg gértinecek sekilde hamurun kenarlarini ortaya dogru sekil
vererek katlayin. Kenarlarina eritilmis tereyagi striin. Gorekotu serperek dnceden isitiimis 200 derece firinda
35-40 dakika pigirin. llininca dilimleyip servis yapin.
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