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PIRASALI BOREK

2 adet hazir yutka

1 ¢orba kasigi Pakmaya Misir Nisastasi
1 gorba kagidi tereyag

I¢c malzemesi igin:

1 kase ufalanmig beyaz peynir

1 cay bardagi sivi yag

1 kg pirasa

1 adet haglanmig orta boy patates

Tuz, pul biber

Yarim demet maydanoz

I¢ malzemesi icin pirasalari yikayip stizdikten sonra kiiglk ki¢Uk dograyin. Birkag¢ kasik sivi yagda kavurun.
Ufalanmig beyaz peyniri, rendelenmis patatesi, kiyilmig maydanozu, tuzu ve pul biberi ekleyip tatlandirin.
Ocaktan alip inmaya birakin. I¢ malzemeniz hazirdir.

Tereyagdini yakmadan eritin, ocaktan alip iinmaya birakin.

Yufkalardan bir tanesini tezgahin tizerine yayin. Uzerine eritilip iinmig tereyagi striin. K¢tk bir siizgeg yardimi
ile tereyagi ile tatlandirdiginiz yufkanin tzerine Pakmaya Misir Nigastasi serpin. I¢ malzemeyi de yufkanin
ortasina buyUk bir kare olacak sekilde yayin. .

Yufkanin kenarlarindan baglayip ortaya dogru zarf seklinde katlayin. Uzerini de tekrar eritilmis tereyagindan
yaglaymn.

Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayin.

Yufkalar tek tek genis ve yapismaz ylzeyli bir tavada her iki tarafini gevirerek kizartin.
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