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PIRASALI BOREK

3 adet yufka

3-4 tane taze sogan

1 bag pirasa

100 gr kiyma

Tuz

Yarim demet karabiber
Maydanoz

Pirasalari ve yesillikleri yikadiktan sonra ince ince kiyalim biraz tuz ilave edelim. Dider tarafta kiyma, tuz,
karabiber ve pulbiberi karistiralim. Yufkaya yad-su karnsimini strelim.Yufkanin kenarlarini keselim(dikdértgene
benzer). Kestigimiz yerleri yufkanin tzerine koyabilirsiniz. Kargilikli olarak pirasalar koyalim Gzerine
kiymalardan par¢a parga koyalim, iki kenardan karsilikli saralim. Yagdlanmis firin tepsisine alalim. Kalan yad-su
karisimini Gizerine sirelim. 200C firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirelim.
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