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PIRASALI BOREK

THY Skylife

2 ince dilimlenmis kirmizi sogan

2 dal ince ince dogranmis pirasa

2 dal ayiklanmis taze dag kekigi

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
1 corba kasigi aygicegi yad!

2 yaprak yufka

Kizartmak igin 1 litre aygicegdi yadi

1 tutam tuz ve karabiber.

Aygicegdi yaginda kirmizi soganlari kisik ateste karigtirarak karamelize edin. Karamelize olduktan sonra
pirasalari ilave edin ve yarim bardak kadar su ekleyin. Kisik ateste pisirmeye devam edin. Ateste yumusayan
pirasalari ayri bir kaba alin; dag kekigi ve rende kasari ilave ederek i¢i harmanlayin. Hazirladiginiz harci yutka
icine yerlestirin, sonra muska sekli verip kapatin. Derin bir tavada bol yagda altin sarisi oluncaya dek kizartin ve
servis edin.
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