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PIRASALI BOREK

3 yufka

1 kg. pirasa

400 gr. sut

4 yumurta

1 cay bardagi sivi yag
1 sogan

1 yumurta sarisi
¢corekotu

Pirasalar guzelce yikanir. Kesme tahtasinda kiguk kiguk dogranir.

1 tane dogranmig sodan ile az yagda sotelenir. Pirasalar yumusayinca tuz ve pul biber eklenir.

Bir yufkay ikiye bdluyorum. Yuvarlak yizi yukar gelecek sekilde tezgaha yayiyorum.

Yumurtalari, sUtl ve yadi ¢atalla ¢irpiyorum. Bu karigimi yufkanin tim ytzine sUrdyorum.

Sonra diz kismina boylu boyunca pirasali harci déseyip, yukari dogru rulo seklinde sariyorum.
Dolayarak tepsiye oturtuyorum. Ayni iglemi diger yufkalara da uyguluyorum.

Uzerine yumurta sarisi suriip, ¢érekotu koyduktan sonra 200 derecede Usti kizarana kadar pigiriyorum.
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