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PIRASALI BOREK (HAZIR YUFKADAN)
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1 kilo yufka

1 kilo prrasa

2 tane havug

1 tane yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardag: st
Yarim su barda@ yogurt
Tuz

Karabiber

Pul biber

2 corba kasigi tereyagi
Gorekotu

Pirasalar ayiklayip, temizce yikayip, ince ince dograyip sivi yag koydugumuz tencereye aliyoruz.

Onlar yumusarken havuglari temizleyip rendeliyoruz ve yumusayan pirasalara ekleyip kavuruyoruz.

Tuz, karabiber ve pul biber ekleyip altini kapatiyoruz.

Yufkayi agip Uzerine sit, yogurt, yumurta ve sivi yag ile hazirladiimiz hargtan kasikla gezdiriyoruz.

Pirasali harcimizdan serpistiriyoruz yufkanin her yerine ve rulo olarak sariyoruz. Gul boregi gibi sarip yaglanmig
tepsinin ortasina aliyoruz.

Diger yufkalara da ayni islemi uygulayip rulo sarip tepsideki yufkanin etrafina doluyoruz.

Tdm yufkalar bitince kalan sivi harci béregin Uzerine dokip ¢ekmesini bekliyoruz.

Gekince tereyagini bigakla minik pargalar halinde béregin Gizerine dagitiyoruz.

Gorekotu serpip 190 derece 6nceden i1sinmis firinda pisirip sicak servis ediyoruz.
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