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PIRASALI BOREK

https://www.elele.com.tr

500 gr. pirasa

1 cay kasigd toz seker

2 yemek kagsigi ceviz igi

1 tath kasigi dévilmis keten tohumu
1 yemek kasigdi findik yagi

3 adet gunlik yufka

1 yumurtanin sarisi

Pirasalari ince ince kiyip findik yagi ile kavurun. Ocaktan alip tuz, seker, iri gekilmis ceviz igi ve taze gekilmis
karabiberle tatlandirin. Her yufkayi sekiz esit i¢cgen seklinde kesin. Yufkalarin genis ucuna i¢ malzemeden
paylastirin. Rulo seklinde sarip kendi ekseninde dolayip kii¢ik gil sekilleri elde edin. Malzeme bitene dek ayn
sekilde diger yufkalari da sarin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda
30-35 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:151231 « adi:Pirasali Bérek « génderen:gukurovali « indirme tarihi:07.05.2024 - 01:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-borek-hazir-yufka-vt44197
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/pirasali-borek-151231.jpg
http://www.tcpdf.org

