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BAKLAVA YUFKASINDA PIRASALI BOREK
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ici icin:

3 adet pirasa

1 adet kapya biber

3 yemek kasi@i lor peyniri
5 dal maydanoz

15 yaprak baklava yufkasi
Tuz

Karabiber

Sosu icin:

1 adet yumurta

3 yemek kasigi yogurt

1 su baragi soda

Tuz

Uzeri igin:

2 yemek kasigi susam

1 yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi zeytinyagi

Pirasa ve kapya biberi kiigiik kiigiik dogruyoruz. Once pirasalari zeytinyaginda soteliyoruz. kapya biberi de
ekleyip soteliyoruz. Tuz ve karabiber ilave ediyoruz. Ince ince kiydi§imiz maydanozlari lor peyniriyle
karistinyoruz.

Yodurt, yumurta, soda, zeytinyadi ve tuzu ¢irpma teliyle karigtinyoruz. Tart kalibinin etrafini esit bir sekilde
yaglayip hazir baklava yufkalarini tartin orta yerine yerlestiriyoruz.

Yodurtlu sosu ilave edip dagittiktan sonra sebzeli harci ve maydanozlu harci Gzerine ekliyoruz. Yufkalarin dig
kisimlarini ice dogru katlyoruz.

Ayirdigimiz baklava yufkalarini Gizerine kapak seklinde yerlestiriyoruz. Kalan sosu Uizerine yayiyoruz ve bir kat
daha ayni islemi yapiyoruz. Yumurta sarisina zeytinyadi ilave edip firga yardimiyla béreg@in dstine strlyoruz.
Son olarak béregin susamini da ekledikten sonra 180 derecede 7 dakika firinda kizartiyoruz. Béregi
porsiyonlara béllp tabaga yerlestiriyoruz.
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