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PIRASALI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.sabah.com.tr

6 adet pirasa

3 corba kasidi sivi yagi

2 corba kasi@i dolmalik fistik
2 corba kagsigi kug Gzimu

2 gorba kagsidi biber salgasi
5-6 dilim pastirma

100 gram tereyagi

Tuz

Karabiber

16 adet baklavalik yufka

Pirasalari iki parmak inceliginde dilimleyip sivi yagda kavurun. Dolmalik fistik ekleyip kavurmaya devam edin.
Kus Gz0ma ve biber salcasi ilave edip karistirin. Ardindan pastirmalarin her birini dérde bélUp, tuz ve karabiberle
birlikte ekleyin. Karigtirip ocaktan alin. Tereyagini eritip dort adet yufkanin Gzerine sirln ve Ust tste yerlestirin.
Ustteki yufkanin kenarina pirasali harcin 1/4&apos;tni koyun ve rulo seklinde sarin. Kalan yufkalari da ayni
sekilde hazirlayin. Bu sekilde toplamda 4 adet rulo elde edin. Yagl kagit serilmig firin tepsisine yerlestirip,
dilimleyin. Onceden isitiimis 200 derece firinda zerleri renk degistirene dek pisirin. Dilimleyerek servis edin.
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