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PIRASALI BIBERLI YUMURTA

https://www.elele.com.tr

1 adet tath kirmizibiber
1 parga pirasa

1 adet yumurta
Zeytinyag!

Biberin genis tarafindan, 1 cm kaliniginda 3-4 halka kesin. Tavaya az zeytinyagdi koyun ve biber halkalarini
pismeye birakin. Kalan biberi minik kipler seklinde dograyin. Pirasayi kiyin ve yagda 6ldirin. Yumurtay! ¢irpin,
minik dogranmig sebzelerle karistirip biberlerin ortasina pay edin ve pisirin.
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