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PIRASALI BİBERLİ YUMURTA

https://www.elele.com.tr

1 adet tatlı kırmızıbiber
1 parça pırasa
1 adet yumurta
Zeytinyağı

Biberin geniş tarafından, 1 cm kalınlığında 3-4 halka kesin. Tavaya az zeytinyağı koyun ve biber halkalarını
pişmeye bırakın. Kalan biberi minik küpler şeklinde doğrayın. Pırasayı kıyın ve yağda öldürün. Yumurtayı çırpın,
minik doğranmış sebzelerle karıştırıp biberlerin ortasına pay edin ve pişirin.

© lezzetler.com tarif no:148498 • adı:Pırasalı Biberli Yumurta • gönderen:mutfak kapısı • indirme tarihi:10.04.2025 - 10:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-biberli-yumurta-vt107642
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/pirasali-biberli-yumurta-148498.jpg
http://www.tcpdf.org

