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PIRASALI BALKABAGI CORBASI

https://www.elele.com.tr

500 gr ayiklanmis bal kabagi
2 yemek kasigi tereyagi
5-6 yemek kasigi su

1 prrasa

1 yemek kasigdi tereyadi
500 ml su

300 ml sut

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kisnis

1-2 yemek kagigi krema

Bal kabaklarini kugbagsi dodrayin, 5-6 kasik su ilave ederek yumusayana kadar 15-20 dakika kapagi kapali
olarak orta ateste pisirin. Pirasayi ince halka seklinde dograyin, yikayin ve tereyaginda bes dakika kavurun. Su
ve sutl isitin. Kabaklari, pirasayi, suyu ve situ karistirin, mikserle purtizsiiz hale getirin. Tuzu ve biberi ilave
edin. Servis yapmadan Uzerine taze karabiber dokin. Arzu ederseniz tane kignis ve ayrica krema ilave
edebilirsiniz.

Not: Tercih ettidiniz bir ekmek ¢esidini kiip kiip keserek ve tereyaginda soteleyerek 5-10 dakika firinda
pisirebilir, hazirladiginiz bu krutonlarla da servis edebilirsiniz.
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