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PIRASALI BAHGE PIZZASI

https://www.posta.com.tr

4 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

4 corba kagig! sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi karabiber

1 corba kasigi feslegen

1 corba kasig kekik

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi ilik su

Harg icin:

1,5 su bardagi kagar peyniri rendesi
5 gorba kasidi zeytinyagi

1 tath kasidi salca

3 adet domates

1 tath kasidi domates salgasi

1 tath kasidi ezilmis sarimsak

1 tatl kasidi tane karabiber

1 cay bardagi kiyilmis taze sogan
2 adet prrasa

1 cay bardag@ dilimlenmis siyah zeytin

Ik suya mayayi koyarak, hacminin iki katina gikmasi i¢in oda 1sisinda bekletin. Diger hamur malzemeleri ve
baharatlarla beraber yogurun ve tekrar mayalanmasi i¢in oda isisinda iki saat bekletin. Genis kenarl yaglanmig
bir tepsiye, hamurunuzu yerlestirin.

Kip dogranmis domatesi 3 ¢orba kasigi zeytinyadinda salca ve sarimsakla beraber kavurun. Kiyilmis taze
sogan, pirasa, zeytin ve baharatlari ekleyerek karistirin.

Hazirlanan harci hamurun Uzerine bosgaltin. Peyniri dékin ve 170 derecede, altin rengini alincaya kadar
firmlayin.
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