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PIRASALI ARNAVUT BOREGI

1 Paket Sana Hamurisi
1,5 Bardak su

4 Bardak un

1 Demet prrasa

1 Yemek Kasigi salca
2 Yemek Kasigi siviyad
1 Tath Kagigi tuz

ilk olarak tenceremize siviyagimizi koyariz. Yikayip ince ince kiydigimiz pirasalari ve tuzu ilave ederiz. Salgcamizi
da koyup kisik ateste pirasamizi pisiririz. Unun ortasini havuz gibi agip suyu ve tuzu koyup kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edene kadar yogururuz. Hamuru énce (g esit pargaya ayiririz. Daha sonra her pargay!
da 10 esit parcaya ayiririz. llk on parcanin her birini tabak buyikluglnde agariz. Aralarina eritilmis Sana hamur
isi sUrlip Ust Uste koyariz. Tepsimizin blyukligunde agip yagladigimiz tepsiye koyariz. Uzerine pirasali
harcimizin yarini her tarafa erit gelecek sekilde yaydiririz. Kalan 2 pargca hamura da ayni igslemleri uygulariz.
Boylece g kat hamur iki kat pirasa désedigimiz béregimizin Uzerine yine eritilmis margarin surtip 180 derecede
isitilmig firinda Gzeri kizarincaya kadar pisiririz.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 17.02.2025
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