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PIRASALI ACMA RULO BOREK

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

3 su bardagdi un

1 tath kasidi tuz

1 su bardagindan bir parmak fazla su
Igi igin:

750 g prrasa

100 g kugbasi kuzu eti

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kagsidi kavrulmug ¢cam fistigi
2 yemek kagigi kug 0zimu

1 yemek kasigdi biber salgasi

Tuz

Karabiber

Acmak igin:

3 yemek kagigi zeytinyagi

Uzeri igin

1 yumurta sarisi

Gorekotu

Un, tuz ve su ile yumusak kivamli bir hamur hazirlayin. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlp dinlenmeye
birakin. I¢ harci igin ince kiydiginiz pirasalari kugbagi kuzu eti ile birlikte zeytinyaginda soteleyin. cam fistigi, kus
Uztmand, biber salgasi, tuz ve karabiberi ekleyip karigtirin. Dinlenen hamuru ince agin. Gzerine zeytinyagi stiriip,
elinizle iyice inceltin. I¢ harci hamurun her tarafina paylagtinn. Hamuru rulo seklinde sarip iki ucundan ortaya
dogru sararak birlestirin. (izerine yumurta sarisi stirlip gérek otu serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Ik servis yapin.
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