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PIRASALI ACMA BOREK

1 Adet Yumurta

1 yemek kasigi Sirke

1/2 ¢ay bardag Sivi yag

1-1,5 Su bardag@i Su ve sit karigimi

3,5-4 bardak Elenmis Un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagindan 1 pamak eksik Erimis margarin (ara katlara)
1/2 kg pirasa (Arasina)

Unun yarisini bir kaba koyup malzemeleri koyup yavas yavas karistiriyoruz. Un ekleye ekleye kulak memesi
yumusakliginda ele yapismayan hamur hazirliyoruz. Hamuru dolapta en az bir saat dinlendiriyoruz.

Hamur dinlenirken bir tencerede 1 sodan kavurup 1/2 kasik salga ekliyoruz. Gok kiiglk (pirasayi dorde béliip)
dogradigimiz pirasalari kavurup yarim bardak su ilavesi ile pisiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz.

Dinlenen hamuru 2 pargaya bélun. Ik parcay! 11 bezeye bollp her bezeyi tabak blytkliginde agin. Bitince
pisireceginiz tepsi icinde her birini koyarak Ustiind eritilmis sana hamur isi ile bolca yagdlayin yagladikga diger
parcayi Ustline alin her kati bolca yaglayin bezeler bitene kadar devam edin. bitince elinizle tepsi blyuliginde
getirin yagl oldugu icin kolay biyUr. Sonra diger yarisina da ayni islemi yapip digerinini boyutuna getirin. Araya
pirasalar ddésedikten sonra ikinci actiginizi istiine koyun en Ustl de yaglayip 200 derecede Uzeri alti kizarana
kadar pisirin.
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