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PIRASALI ACI KEK

Malzemeler:

2 adet bdtln ince pirasa

2 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 adet yumurta

1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

1,5 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Yapimi:

Pirasalar ¢cok ince dogranir. Tencereye yarim gay bardagi yag konur isininca pirasa atilir. Pirasalar yumugayana
kadar su katmadan kisik ateste kapakli pigirilir. Uzerine yarim tath kagigi tuz ve yarim tatli kasigi pul biber atilir,
atesten alinir. Derin bir kabin icine yumurta, sit ve 1,5 ¢cay bardagi yagd konur, ¢irpilir. Uzerine elenmis un, misir
unu, kabartma tozu, 1 tatl kasigi pul biber, yarim tath kagigi tuz eklenir. Piriizstiz bir kivam alana kadar
kanstinlir. Kek kalibi yaglanir. Hazirlanan kek harcinin yarisi dékulir. Uzerine sogumus pirasali malzeme
yerlestirilir. En son kalan kek harci dékulur, dizeltilir. Kek dnceden isitilmis 180 derece firinda kabarip, kizarana
kadar pisirilir.
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