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1 kg pirasa

1 adet orta boy havug

1/2 kesme seker

1 adet sarimsak

1 Turk kahvesi fincani piring
1 su bardagi domates sos

1 yemek kasigdi tereyadi

1/2 ¢ay bardagi zeytinyagi
150 gr kiyma

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
1 yemek kasigi nar eksisi

1 adet kuru sogan

Sicak su

PIRASA YEMEGI

Tencereye kiguk dogranmig soganlarimizi zeytin yagimizi koyup biraz kavuralim ardindan kiymay! ekleyip

kavurmaya devam edelim.

Kiymanin kavrulmasina yakin tekerlek bi¢ciminde dogradigimiz havuglari, sarimsagi bitun olarak ekleyelim biber

, domates salgasini koyalim.

Pirasa yemegini biraz karigtirdiktan sonra verev dogranmig pirasalari ekleyelim tencerenin kapagi kapall arada
bir karistirmak sartiyla birka¢ dakika bu sekilde pisirelim tuzunu karabiberini domates sosunu ekleyip birazda

bdyle pigirelim.

Pirasa yemeginin Uzerine gegecek kadar sicak su ekledikten sonra yikayip sizdigumuz pirinci de ekleyelim.
En son nar eksisini Uzerine gezdirip bir kesme seker atip atip tencerenin kapagdini kapatalim pirasalar pisene

kadar pisirelim.
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