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PIRASA TOPU

2 adet yumurta
1 adet ince pırasa
1 su bardağı yoğurt
2 çorba kaşığı margarin
1 paket kabartma tozu
Alabildiği kadar un
1 çay kaşığı tuz

Pırasa çok ince kıyılır. Tuzla ovularak gevşetilir. Yumurtanın birinin sarısı ayrılır. Kalan malzemeyle kulak
memesi kıvamında bir hamur yapılır. Son olarak kıyılmış pırasa katılır. Elde edilen hamurdan ceviz kadar
parçalar alınır. Top şekli verilir, yağlanmış tepsiye dizilir. Üzerine yumurta sarısı sürülür. 180 derece fırında 25
dakika pişirilir.
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