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PIRASA TOPU

2 adet yumurta

1 adet ince pirasa

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kasig margarin
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1 cay kasigi tuz

Pirasa ¢ok ince kiyilir. Tuzla ovularak gevsetilir. Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle kulak
memesi kivaminda bir hamur yapilir. Son olarak kiyilmig pirasa katilir. Elde edilen hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir. Top sekli verilir, yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi sdrdltr. 180 derece firnda 25
dakika pisirilir.
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