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PIRASA SALCALI KOFTE

Yarim kg kiyma

1 su bardagi galeta unu
1 adet yumurta

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz
Salcasi icin:

2 adet ince prrasa

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 ¢corba kasigi tereyag
2,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesi bitinlesene kadar yodrulur. Findiktan biraz biyUk yuvarlak kofteler yapilir. Pirasalar ¢ok ince
kiyilir, tereyaginda solana kadar kavrulur. Sal¢a ve tuz eklenir, bir kag tur gevirdikten sonra su eklenir.
Kaynamaya baslayinca kéfteler atilir. Kapak kapatilir, 20 dakika pigirilir.
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