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PIRASA MUSAKKASI

Ergun Kdknar

1 buguk kg. prrasa

250 gr. yagh kiyma

1 bas sogan

1 su bardagi etsuyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi targin

Pirasalarin kdk tarafini kesip, iyice yikayiniz. Yesil yapraklarinin biyk bir kismini kesiniz. Hazirladiginiz pirasayi
halka halka kesiniz. Tuzlu suya atip bekletiniz. Sodanlar ayiklayip, yikayiniz. Gok ki¢ik yemeklik dograyi-niz.
Bir tencerenin iginde soganlari kiymayla beraber kavurunuz. Kiyma suyunu salip gekince tuzunu, biberini ilave
ediniz. Bir ¢cay kasigi targin ekip, iyice karistiriniz. Tencerenin dibine bir kat kiymali sogani yayiniz. Uzerine halka
halka dogradiginiz pirasadan bir sira diziniz. Pirasa bitene kadar kat kat dizmeye devam ediniz. Dizme isi
bitince, et suyunu Uzerine dokiniz. Gok hafif ateste hi¢ karistirmadan pirasalar pisene kadar tencerenin-kapagi
kapali olarak pisiriniz. Sicak sicak ikram ediniz. Uzerine limon sikilarak da yenilebilir.

Not: Bu yemegi kiymanin yagiyla pisirmenizi dneririm.
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