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PIRASA MUSAKKA

5 adet pirasa

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

ince kiyllmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine salga ve kiyma eklenir. Kiyma suyunu birakip gekene kadar
kavrulur, tuz eklenir. Kiymali harg kisa slrelidine bir tabaga konur. Ayni tencereye daire geklinde dogranmig
pirasalar konur. Uzerine az 6énce kavrulan kiymall harg yayilir. Orta atese yerlestirilir. Birkag dakika sonra sicak
su eklenir. Tencerenin kapadi kapatilir. Yaklasik 35 dakika pigirilir.
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