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PIRASA MUSAKKA

Milli E@itim Bakanhg!

Yz kilo pirasa

200 gram kiyma

1 yemek kagigi salca

Tuz

1 su bardagi su

1 ¢ay bardagi islatiimis nohut

Pirasalar yikandiktan sonra halka halka dogranir.

Dogranan pirasalar bir tencerede kavrulur.

Bagka bir yerde kiyma kavrulur, Gzerine salga ve nohut ilave edilir. (Nohutlar bir gece 6nceden islatiimis,
kabuklarindan arindiriimig ve ikiye parcalanmig olmalidir.)

Kavrulan karigim pirasalarin Uzerine konur, tzerine 1 bardak su eklenir ve 20-25 dakika ocakta pisirilir.
Pisirildikten sonra sicak olarak servis edilir.
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