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PIRASA MUSAKKA (AFYONKARAHISAR)

1 kg. prrasa

2 adet kuru sogan

500 gr. dana kiyma

2 yemek kasigi domates salcasi
1.5 su bardagi haglanmis nohut
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi sicak su
Karabiber

Pul biber

Kimyon

Tuz

1 kase kurutulmus domates

Oncelikle soganlari minicik dograyip sote ediyoruz. Pembelesince kiymayi da ilave edip kavurmaya devam
ediyoruz. Uzerine haglanmig nohut, tuz, karabiber, kimyon ve pul biber ekleyip iyice pisirmeye devam ediyoruz.
Diger yandan sivi yagdin kalan kisminda pirasalari soteleyip sal¢a ve baharatlarla kavurmaya devam ediyoruz.
Yuvarlak cam bir kaba, dnceden kurutulmus sicak suda yumusamis domatesleri dizip ardindan kiymal harci
bastirip en son olarak da pirasall harci koyuyoruz. Daha sonra ters gevirerek servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:158365 « adi:Pirasa Musakka (Afyonkarahisar) « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:05.04.2025 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasa-musakka-afyonkarahisar-vt41035
http://www.tcpdf.org

