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PIRASA MUSAKKA (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Kg Pirasa

250 Gr Kiyma

1 Yemek Kasi§i Domates Salcasi

1 Orta Boy Kuru Sogan

100 Gr Siviyag

1 Adet Limon

4 Maydanoz

150 Gr Haglanmis Nohut Kabuklar Soyulmus
1 Tath Kasigi Tuz

Pirasalar yikanip ayiklandiktan sonra bir parmak kaliniginda kesilir.

Tencerede halka seklinde dogranmig sodan siviyag salca tuz ilave etmek suretiyle kavrulur.

Pirasanin Gzerine 6nceden hazirlanmig nohut, kavrulmus kiyma ve kiylmig maydanoz diizglince yayilir.
Yeterince sicak su katilarak kisik ateste pirasalar sararincaya kadar pigirilir.

Ocaktan indirildikten sonra Gizerine limon suyu ve kiyilmis maydanoz konulur.

Dilimlenmig limon ile stslenerek servis edilir.
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