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PIRASA MUCVERI

4 kisilik

750 gram pirasa

3 ¢corba kasiJi ezilmis beyaz peynir, lor veya ¢okelek
2 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un
Yarim demet dereotu
yarim demet maydanoz
tuz

karabiber

1 su bardagi siviyag
Sos igin:

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 ¢orba kasigi salca
1/4 limon suyu

2 kesme seker

tuz

karabiber

Pirasayi ayiklayip, yikayin. Pirasalar kalin ise boyuna 4 pargaya, ince ise boyuna 2 pargaya kesin. Daha sonra
pirasalari yarim santim araliklarla dograyin. Pirasalari tencereye alip, hi¢ su ve tuz ilave etmeden agir ateste ¢ok
fazla yumusatmadan haglayin. Pirasalari tencereden alm. Sulu kalmis ise sularini stiziin. Derince bir kaba
aktarip sogumasini bekleyin. i¢ine yumurta, un, ezilmis beyaz peynir ilave edin. Maydanozu ve dereotunu
incecik kiyin. Tuz ve karabiber ile birlikte pirasalara ekleyin. Bitiin malzemeleri 6zlesene dek karistinin. Tavaya
sivi yag alip kizdirin. Pirasalari micver harcindan 1 kasik alip yaga aktarin. Hafif¢e yassi-lastirip micverleri
kizgin yagda arkali 6nlii kizartin. Micverleri emici bir kagit Gizerine gikartin. 5 dakika sonra servis tabagina alm.
Uzerine sosunu ddkerek servis yapin.

Sosu: Kiguk bir tavaya 2 kasik sivi yag alin. Dévilmis sarimsaklari ve salgcayi ilave edin. 1-2 dakika kavurun.
icine limon suyunu, seker, tuz ve karabiberi ilave edin. 1 fincan su ilave ederek bir tagim kaynatip atesten alin.
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