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PIRASA MUCVERI

3 dal orta kalinlikta pirasa
Geyrek demet maydanoz
2 dal taze sogan

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

2 yemek kasi@i dolusu un
2-3 yemek kagidi misir unu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi silme karabiber
Siviyagi

Pirasalari, maydanozu ve taze sogani | ince ince dograyip bir kaba alalim.

Uzerine yumurtalari, sttd, unu, misir ununu, tuzu ve baharatlari ilave edip iyice karigtiralim.

Harctan kiguk pargalar koparip yuvarlayalim. Harcimiz ele yapisan kivamda oluyor.

Elimizden geldigince sekillendirip kizgin sivi yaga birakalim.

Sonra elimizle yassilayalim. Yagla bulusunca kendini topluyor.

Hazirladi§imiz miicverleri orta ateste sivi yagda arkali 6nla pigirelim.

Yiksek ateste pisirmeyin ici ¢ig kalir. Kisik ateste Sivi yagda kizartmama ragmen ¢ok hafif ve lezzetli oldu.
Pirasa Mucverimizi sade, yodurt ya da sarimsakli yogurt egliginde servis yapabilirsiniz.
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