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PIRASA MUCVERI

Gllhan Kara

2 adet ince prrasa

2 adet yumurta

Yarim su bardagi un

2 corba kagsidi galeta unu
Tuz

Karabiber

Pirasalari temizleyip yikayin. Iri pargalar halinde kesip kaynar suda 3 dakika kadar haslayin. Soguk suya alip
sogutun ve suyunu sikarak stizln.

Pirasalar bigakla incecik dograyin veya dograyicinizda Kiyin.

Yumurtalar derince bir kaseye kirip ¢irpin. Un, tuz, karabiber ve galeta ununu ilave edip karigtirin. Kiyilmig
pirasayi ilave edip karigtirin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. Bir mutfak firgasi kullanarak haznenin dibini hafifce yaglayin.
Pisirme haznesine dort porsiyon halinde mucver karisimindan kagik kagik dokip hazneyi yerine yerlestirin. Isiyi
200 dereceye getirin. Pisirmeyi baglatmak i¢in zamanlama digmesini 20 dakikaya ayarlayin. Mucverleri sicak
veya Ilik servis edin.

Not: Dilerseniz pirasa micver karisimina ince rendelenmis havug ve kiyilmig yesil sogan saplari ekleyebilirsiniz.
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