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PIRASA MIHLAMASI (KARAMAN)

Fatma Unliikus

Pirasalar ayiklanip yikandiktan sonra 10cm.lik dilimlere ayrilir.

Daha sonra pirasalar yumusayincaya kadar haglanir.

Bir kapta U¢ yumurta tuzla beraber ¢irpilir.

Pirasalar dnce karigsima sonra una bulanarak kizartilir ve bunlar tavaya alinir.

Kizartma islemi bittikten sonra diger tavadaki pirasanin tzerine salga bir bardak suyla ezilerek ilave edilir.
Kaynayinca kalan yumurtalar Gzerine kirilir ve kapagi kapatilr.

Yumurtalar pisince ocaktan alinip limonla servis edilir.
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