Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASA KORUKLAMASI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Pirasa 1 Kg.

Pirin¢ 1,5 Su bardagi

Eksi erik (kuru veya yesil) 100 gr.
Misir unu 1 yemek kagsigi
Tereyadl 1 Yemek kasig

Tuz

Pirasalar temizlenir. KigUk kiclk dograndiktan sonra yikanir. Bir tencereye konulan pirasalarin igine ytzeyi
asacak kadar su, tuz, piring ve eksi erik katilarak kaynatilir. Suyunu gekmeye yakin misir unu (firnlanmisg) ilave
edilerek 6zenene kadar karigtirilir. Suyu iyice gekince macun haline gelene kadar kasikla ezilip atesten alinir. Bir
tavada tereyagi kizdirilarak macun haline gelmis pirasanin tizerine dokultp karigtirilir.

Not. Eksi erik yoksa limon tuzu kullanilabilir.
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