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PIRASALI KOFTE

1 kg prasa

250 gr koftelik kiyma
2 Yumurta

Domates ve Biber Salcasi
Domates Mane
Karabiber

Tuz

Limon

1 cay bardagi pring
SiviYag

1 Kagsik Margarin

Pirasalari 4 e bdlUp birer parmak arayla kiyiniz.Tencerede Ustlini értecek kadar suyla haglayiniz Yumusamaya
baslayinca bir cay bardadi prin¢ atip 1 tasim kaynatip kevgire bosaltip sogumaya birakiniz Prasalari
avucunuzda sikarak sularini ¢ikarip bir kaba aliniz igine kiyma yumurta sal¢alar nane karabiber tuz katip
yogdurunuz karigimdan yuvarlak koéfteler yapip yumurtaya bulayip sivi yag ve margarin karigsiminda kizartiniz.
Kizarttiginiz kofteleri ufak bir tepsiye alip Gzerine domates ve biber salgasini sulandirip Gzerini 6rtecek sekilde
dékiniz tzerine 1 limon sikip domates dilimleriyle susleyiniz. Birkag¢ tasim kaynatip atesten indiriniz.

Not: Pilav ya da makarna ile servis yapabilirsiniz.
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