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PIRASA KOFTESI

1 kilo pirasa

2 adet yumurta

3 kasik un

2 adet kurusogan
1 kasik salca
200 gr kiyma
Tuz

Karabiber

Pirasalar yikanip ortadan bolinip incecik dogranir. Bir tencereye az su tuz pirasalar konup hasglanir. Haslanmig
pirasalar sikilip bir kaba alinip igine yumurta, un, tuz rendelenmis 1 sogan konup micver kivamina getirilip
mucver gibi yagda iki tarafli kizartilir. Kagit Gzerine alinip yagdi stizdrilir. Diger tarafta kligik dogranmis 1
soganla kiyma kavrulup igine salca biber koyup karniyarik i¢i gibi i¢ hazirlayin. Pirasa micverlerini borcama
dizip Uzerine kiyma harcini yayin. Yarim bardak su ilave edip firinda 20-25 dk pisirin.

Not: isterseniz Uizerine kasar rendesi koyup 3-4 dk daha firinda pisirebilirsiniz.
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