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PIRASA KOFTESI

1/2 kg. pirasa

2 yumurta

1 su bardagi kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 ¢orba kasigi dolma fistig
1 su bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

1/4 cay kasig karabiber

Pirasayi incecik kiyiniz. 1 fincan su ve tuz katarak hafif hararetli 1sida yumusayincaya kadar pisiriniz. Kiymayi
hafif hararetli 1sida (yad ve su katmadan) ¢atalla eze eze pisiriniz. Pirasanin suyunu sikip kiymaya ilave ediniz.
Ufalanmis ekmek ici, fistik, tuz, karabiber, targin ve 2 yumurta sarisi katip karigtiriniz. Yumurta blyUkligunde
parcalar alip uzun yuvarlayiniz. Hafif yassiltip yumurta akina bulayarak kizgin yagda kizartiniz.

Not: Kiyma yerine peynir de kullanabililir.
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