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PIRASA KOFTELI KANEPELER

1 kg pirasa

250 gram kiyma

1 adet yumurta

2 dilim islatiimis ekmek

1 cay kasigi tuz, karabiber
3 yemek kasi§i tereyagi

Pirasalarin dig kabuklarini ayiklayip yikadiktan sonra dilimleyin ve bol suda haglayin. Tel stizgece alip suyunu
slizdurdn. Elinizle suyunu iyice sikip mutfak robotunda pire haline getirin. Kiyma, ekmek i¢i, yumurta, tuz ve
karabiberi yogurun. Pirasa puUresini ilave edip karistirin ve kofteler hazirlayin. 30 dakika dinlendirip bol tereyagda
Ustl hafif kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin. Servis tabagina alarak Uzerlerine kirdan batirarak servis
yapabilirsiniz. Pirasa kofteleri artik hazir.
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